Les Entrées

L'assiette de charcuterie « Auvergne, Ardeche » 950 €
Velouté a l'ail et son ceuf poché 9.50 €
Gratin de fromage de chévre aux blancs de poireaux 11.50 €

Foie gras « maison » brioche a I'huile d'olive et confiture de figue

1490 €

Les Salades

La salade tout simplement 550€
Salade Pélican (tome de brebis, noix, jambon cru et croutons a l'ail) 9.90 €

Salade de fromage de chevre (cabre et cade a Lagorce fromage AB)

(lardons, oignons rouge, fromage de chévre) 1250 €

Les Salades Géantes (salades repas) _Sauf le Dimanche et
jour férié

Ber'gér'e . Salade, fomate cerises, crique, , oignons rouge, ceuf poché, croutons

a l'ail fome de brebis, jambon cru et noix.

17.90€
FORMULE SALADE + dessert maison 2100 €

FORMULE SALADE + coupe de glaces au choix 2400 €



Le Menu enfant (-12 ans) a 1050¢

Filet de poulet grillé (Fr)
Steak haché (Fr)
Jambon grillé (Fr)
Frites et légumes en accompagnement

Coupe 1 boule chantilly ou si dessert du jour (supplément de 2.00 €)

Les Viandes

Filet Mignon de cochon au poivre vert 1450 €

Supréme de poulet cuisson basse température sauce au Viognier
1450 €

Faux filet Charolais au beurre persillé 17.90 €

Servi avec I'accompaghement du jour

Les Poissons

Filet de truite (Font Rome a Aubenas) au beurre de chorizo et amandes
1490 €

Les poissons (poissonnerie Marie -Thé & Vinezac) selon arrivage
1590 €

Servi avec l'accompaghement du jour



